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3.5.2007 Messukeskus

Arvoisat läsnäolijat, arvoisat Vuoden Tähtituote 2007-finalistit!
Minulle on ilo ja suuri kunnia olla läsnä tässä tilaisuudessa, jossa pääosassa ovat kotimainen ruoka ja sen tekijät ja jalostajat. Kotimaisten elintarvikkeiden arvostus ja sen mukainen ostokäyttäytyminen ovat asioita, jotka ratkaisevat koko elintarvikesektorin tulevaisuuden. Me kaikki täällä uskomme suomalaiseen ruokaan ja haluamme ruokaketjumme voivan hyvin myös tulevina vuosina. Toimiva ruokaketju tarjoaa laadukasta, terveellistä ja turvallista ruokaa ja toimeentuloa sadoille tuhansille suomalaisille tänäkin päivänä. Nämä ovat meille elintärkeitä asioita ja niiden eteen teemme työtä myös tulevina vuosina. 
Uusi hallitusohjelma muodostaa raamit työlle, jota hallitus tekee elintarvikeketjun hyväksi.  Ohjelma korostaa, että kyse on ketjusta, jossa tarvitaan kaikkien sen lenkkien toimivuutta. Korkean tason osaaminen ja innovatiivisuus tuottavat korkeaa laatua ja turvallisia tuotteita, jotka kotimaisten kuluttajien lisäksi löytävät kysyntää myös ulkomailta. Jotta kotimaisiin raaka-aineisiin perustuva elintarvikkeiden tuotanto voisi säilyä nykytasolla, tarvitaan maatalouspolitiikkaa, joka turvaa aktiivitilojen kannattavuuden ja viljelijöiden nousevan tulokehityksen. Hallitusohjelma korostaa kilpailukyvyn merkitystä ruokaketjun eri vaiheissa kuitenkin niin, ettei tingitä ympäristön- ja eläinsuojelun tasosta. 
Katseet kohdistuvat maatalouden tuotteisiin muualtakin kuin elintarviketeollisuuden suunnasta. Bioenergian tuotanto on noussut keskustelun aallonharjalle hyvin nopeasti ja erilaisia vaihtoehtoja selvitetään kiivasta tahtia. Vaikka bioetanolin tuotannon käynnistymisessä ensimmäisten askeleiden ottaminen on osoittautunut odotettua vaikeammaksi, on selvää että tulevaisuudessa bioenergia eri muodoissaan tulee olemaan osa suomalaisen maatalouden tuotantoa. Kuinka paljon tämä tulee kilpailemaan elintarviketeollisuuden kanssa samoista raaka-aineista tai tuotantoresursseista? Vastausta ei vielä voi tietää. On kuitenkin selvää, että nykytilanteeseen tulee muutoksia ja muutos ei koske pelkästään Suomea. 

Hyvät kuulijat, 

Meillä Suomessa on useita vahvuuksia, joiden varaan elintarvikesektoria voidaan rakentaa. Ensimmäinen on tietysti kaikille tuttu puhdas luonto, joka luo perustan ruuan hyvälle laadulle.  Toiseksi meillä on korkeatasoista osaamista funktionaalisen eli järkiruuan tuottamisessa. Tähän asiaan liittyen erinomaisen työn on tehnyt Sitran Elintarvike- ja ravitsemusohjelma, joka on koostanut uuden tutkimus-, kehitys- ja kaupallistamisstrategian elintarvike- ja ravitsemusalalle. 

Kolmas vahvuus on korkea verkottumisen ja yhteistoiminnan aste, joka mahdollistaa erilaisten innovaatioiden syntymisen ja niiden soveltamisen käytäntöön.  Suomi on sopivan kokoinen koemarkkina monille uutuustuotteille. Ensisijaiset markkinat ovatkin usein täällä kotona, mutta vahva kotimainen kysyntä luo perustan myös uusille avauksille elintarvikkeiden viennissä. 
Meillä Suomessa väestö ikääntyy nopeasti verrattuna lähes kaikkiin muihin Euroopan maihin. Meillä väestön korkeasta keski-iästä aiheutuvat terveys- ja ravitsemusongelmat tulevat siten vastaan nopeammin kuin muualla. Meillä on tietoa ja osaamista mm. ruuan merkityksestä terveyden ylläpitämisessä, joilla näihin ongelmiin voidaan puuttua. Tässä työssä teollisuudella on hyvin keskeinen rooli, sillä terveellisen ruuan talkoisiin tarvitaan kaikkien panosta. Ei riitä, että ruuan sisältö on kunnossa, vaan tarvitaan myös selkeitä päällysmerkintöjä, jotka kertovat tuotteen ominaisuuksista rehellisesti ja ymmärrettävällä tavalla. 

Ruuan terveellisyyden korostamista ei kuitenkaan saa tehdä ruuan maun ja muiden ominaisuuksien kustannuksella. Ruokakulttuurin edistäminen ja terveellinen syöminen ovat yhdistettävissä olevia asioita. Meilläkin voitaisiin nostaa maakunnallisuuden merkitystä ja antaa monimuotoisuuden kukkia ruokatarjonnassa. Vanhat ruokakulttuurimaat Italia ja Ranska rakentuvat vahvoihin maakunnallisiin keittiöihin, joissa pääosassa ovat oman maakunnan raaka-aineet, perinteet ja vuodenaikojen mukaan vaihtuvat raaka-aineet. Näissä maissa ruoka on oleellinen osa kulttuuria ja ruuasta nautitaan, keskustellaan ja väitellään ja sen ympärille rakennetaan juhlia ja tapahtumia.  Olisikohan meidän mahdollista ottaa positiivisessa mielessä niistä oppia? 
Suomen EU-puheenjohtajuuskaudella ruokakulttuuriamme tehtiin tunnetuksi EU:n alueella ja tehtävässä onnistuttiin hyvin. Uskon, että kiinnostus suomalaista ruokaa kohtaan lisääntyi niin kotimaassa kuin EU-maissa näiden tapahtumien myötä. Voimme hyvästä syystä tuntea ylpeyttä ruuastamme osana suomalaista kulttuuria. 

Päiväkotien ja koulujen ruokailulla on hyvin keskeinen merkitys ruokailutottumusten ja ruokakulttuurin luojana. Koko elämän kestävät makumuistot ja mielikuvat luodaan pieninä ja sieltä pitkälti nousevat aikuisiän arvostukset ja tottumukset. Suomalaisilla päiväkoti- ja koulukeittiöilla on siis suuri vastuu kannettavanaan. Makumuistojen synnyttäminen alkaa jo raaka-aineiden valinnasta ja paikallisten, tuoreiden raaka-aineiden hankinta suurkeittiöihin vaatii paikallista tahtotilaa ja yhteistyötä. 
Keskustelu suomalaisen maatalous- ja elintarviketuotannon tulevaisuudesta on välttämätöntä ja hallitus aikookin käynnistää suomalaisen ruuan edistämisohjelman, jonka tarkempi sisältö, muoto ja toimintatapa selviävät lähiaikoina. Ohjelman yleisen tason tavoitteena on lisätä kotimaisen ruuan arvostusta, parantaa tuotteiden laatua, vaikuttaa kansalaisten ravitsemuskäyttäytymiseen ja valintoihin, sekä edistää luomu- ja lähiruuan menekkiä. Ruuan arvostuksen kohottamisen välineinä voivat olla mm. koulu- ja työpaikkaruokailun tason kohottaminen sekä koko alan imagon parantaminen kilpailukykyisenä, haasteellisena ja maan parhaita voimia vetävänä sektorina. 

Maa- ja metsätalousministeriön panos ruuan edistämisohjelmassa on vahva. Ministeriö jatkaa työtä kotimaisen ruuan laadun ja ruokaketjun toiminnan kehittämiseksi ja kilpailukyvyn vahvistamiseksi. Lisäksi ministeriössä halutaan edistää luomu- ja lähiruuan käyttöä ammattikeittiöissä sekä kehittää ja ylläpitää luotettavaa ja toimivaa viranomaisvalvontajärjestelmää. 
Ruuan tuoreus, alkuperän jäljitettävyys, lyhyet kuljetusmatkat ja yksilöllisyys nousevat tulevaisuudessa yhä keskeisemmiksi tekijöiksi. Siksi luomu- ja lähiruuan edistäminen on osa ruuan edistämisohjelmaa. Uusien sidoksien ja keskustelun luominen ruokaketjun eri osien välille on yksi keskeisistä tulevaisuuden tehtävistä. Lähiruoka tuo työtä ja toimeentuloa aluetalouksille ja jättää siten työn ja yrittämisen tulokset paikallisen hyvinvoinnin rakentamiseen. 

Ruuan edistämisohjelman työtä voidaan tehdä yhdistämällä vanhaa ja uutta, tuomalla yhteen eri toimijoita ennakkoluulottomalla tavalla ja löytämällä uusia kanavia ruokakeskustelun käymiseen. Tähän työhön tarvitaan ruokaklusterin kaikkia portaita alkutuottajista jalostajiin ja markkinoijiin sekä kotitalouksista suurkeittiöihin ja hienoimpiin ravintoloihin. Myös tutkimuksella ja tuotekehityksellä on tässä työssä keskeinen rooli. Ensimmäinen keskeinen tehtävä on saavuttaa yhteisymmärrys kaikkien ketjun toimijoiden kesken siitä, millä keinoilla suomalainen ruuantuotanto säilyttää kilpailukykynsä ja kannattavuutensa globaalin kilpailun kiristyessä. 
Kuluttajan eurolle on nykyään monta eri käyttökohdetta, joista ruoka on vain yksi. Joskus kuitenkin tuntuu, että ruokakeskustelussa hinta on saanut liian suuren roolin ja ruuan muut ominaisuudet ovat jääneet taka-alalle. Hinta on luonnollisesti tärkeä kysymys, mutta ruuan laatu- ja hintakeskustelua pitäisi kuitenkin pystyä käymään tasajalkaa.  
Tulevaisuudessa on tehtävä yhtä enemmän yhteistyötä koko elintarvikeklusterin sisällä ja hajaantumisen sijaan on yhdistettävä voimia ja koordinoitava toimintoja. Tähän työhän oivallinen aloitus on vireillä oleva elintarvikkeiden huippuosaamiskeskus, joka voi toimia alkuna laajemmallekin yhteistyölle sektorin sisällä. 

Hyvät kuulijat, 

Vuoden Tähtituote 2007 -kilpailussa etsitään jälleen parhaita suomalaisia elintarvikkeita, tuoteuutuuksia ja innovaatioita. Tällä kertaa kilpailua käydään vähittäiskauppatuotteiden osalta. Tämäkin kilpailu osaltaan kannustaa yrityksiä tuotekehitykseen. Tuotekehitys tarvitsee kuitenkin tuekseen niin perustutkimusta kuin soveltavaa tutkimusta. Valtiontalouden tuottavuusvaatimusten myötä rahoituksen turvaaminen tutkimukselle on viime vuosina vaikeutunut. Uusi hallitus on kuitenkin ohjelmassaan sitoutunut lisäämään tutkimus- ja kehittämistoiminnan rahoitusta ja tämän lisäksi yliopistojen julkista perusrahoitusta lisätään kauttaaltaan. Uskon, että tältä pohjalta tutkimuksen ja tuotekehityksen voimavaroja saadaan lisättyä entisestään. Tämäkin osaltaan edistää sitä, että ensi myös vuonna saamme ihasteltaviksemme ja maisteltaviksemme uusia tähtituotteita.  

