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Maa- ja metsätalousministeri Sirkka-Liisa Anttila

Arvoisat koulutuspäivien osanottajat 

On miellyttävää saada olla mukana teidän ammattikeittiöiden osaajien koulutustilaisuudessa. Tarkoitukseni on tässä puheenvuorossa käydä läpi joitakin elintarvikesektorin ajankohtaisia asioita, jotka osittain koskettavat myös teidän työtänne. 

Koko ruokaketjua koskevat asiat ovat olleet viime aikoina vahvasti esillä mediassa. Tuntuu, että ruuasta, sen tuotannosta, alkuperästä, tuotantomenetelmistä ja myös maatalouspolitiikasta puhutaan enemmän kuin pitkään aikaan. 
Sektorilla onkin menossa isoja asioita, jotka ymmärrettävästi herättävät kiinnostusta. Tänä syksynä eduskuntaan on viety suuria lakiuudistuksia, jotka koskevat mm. maatalouden rahoitushuoltoa ja pellon mukana siirtyviä maatilojen tukioikeuksia. Maatalouden ympäristövaikutuksista on kannettu huolta ja parhaillaan istuukin työryhmä miettimässä, miten olemassa olevilla keinoilla voitaisiin saada maatalouden ravinnepäästöjä entistä paremmin kuriin. 
Kesällä käynnistyi muutaman vuoden hiljaiselon jälkeen keskustelu geenimuuntelun käytöstä ruuan tuotannon eri vaiheissa. Ruuan hinnasta on puhuttu paljon, koska viljan maailmanmarkkinahintojen nousu on heijastunut vahvasti myös Suomeen. Päätökset pellon tuotteiden käytöstä bioenergian raaka-aineena tulevat yhä ajankohtaisemmiksi, kun EU:ssa valmistellaan uusiutuvan energian käytön lisäämisistä jäsenmaiden keskuudessa. Äskettäinen Euroopan Unionin päätös sokerintuotannon vähentämisestä unionin alueella herätti Suomessa tarpeellisen keskustelun ruuan ja sokerin omavaraisuudesta ja huoltovarmuudesta. Ja pian on tulossa päätösvaiheeseen pitkään vireillä olleet neuvottelut EU:n komission kanssa eteläisen Suomen maatalouden 141-tuesta. 
Mitä nämä asiat meille kertovat? Mielestäni ne osoittavat, että ruualla on väliä. Kotimaisuus näyttäisi nousevan aikaisempaa korkeampaan arvoon. Siksi ruuan tuotannon edellytyksistä Suomessa kannetaan huolta laajemminkin kuin pelkästään elintarvikesektorin sisällä. Keskeinen huolenaihe ruokaketjun eri portaissa on tuotannon kannattavuus. Meillä viljelijöiden tulokehitys on mennyt viimeiset vuodet alaspäin. Tuotteista saatava hinta ei ole riittänyt kattamaan kustannuksia, puhumattakaan viljelijän palkasta. Siksi maataloustuilla on ratkaiseva merkitys tuotannon jatkumiselle. Tukien antamista taas kontrolloi ankarasti EU:n koneisto, koska tuilla ei sallita olevan kilpailua vääristäviä vaikutuksia. Siksi meneillään olevat 141-neuvottelut ovat vaikeat ja oikeudellisesta perustasta maksaa kansallista tukea eteläisessä Suomessa väännetään kättä EU:n komission kanssa. Maataloustuotannon jatkumisella on kuitenkin paljon maataloutta laajemmat vaikutukset. Meillä ei säily maataloudelle tuotantopanoksia valmistava teollisuus eikä elintarvikkeiden jalostusteollisuus, jos maatalous ei pysty toimimaan kannattavasti. 
Hintojen korotuspaine tuntuu tällä hetkellä läpi koko ruokaketjun. Korotuspaine koostuu kuitenkin monesta eri osatekijästä, ei vain maatalouden tuottamien raaka-aineiden hinnan noususta. Ruisleivässä viljelijän osuus leivän hinnasta on noin neljä prosenttia, jauhelihassa noin 23 prosenttia.  
Viljan hinnannousu maailmanmarkkinoilla vaikuttaa suoraan viljaa käyttävään teollisuuteen ja rehujen hinnannousun kautta viiveellä myös kotieläintuotteiden hintoihin. Mutta samaan aikaan nousevat myös työvoimakustannukset ja energian hinta, jotka nostavat hintoja. Hallitus teki päätöksen ruuan arvonlisäveron alentamisesta 12 prosenttiin 1.9.2009 alkaen, minkä teollisuus ja kauppa ovat luvanneet siirtää suoraan ruuan hintoihin. Samanaikaisesti vaikuttaa siis hintaa nostavia ja alentavia voimia. 
Kotimaisen ruuan tuotannon säilymisen puolesta kannattaa tehdä töitä. Kyse on työpaikkojen ja kansantalouden lisäksi myös ruuan alkuperän tuntemisesta, jäljitettävyydestä sekä eurooppalaisittainkin tuoreen, puhtaan ja turvallisen lähiruuan saatavuudesta. Kyse on myös huoltovarmuudesta niitä tilanteita varten, jos jokin maailmassa menee vikaan ja syntyy kriisi. Siksi mielestäni näistä asioista kannattaa puhua ja kertoa myös kuluttajille jokapäiväisten valintojen merkityksestä. Suomalaisen kuluttajan luottamus kotimaiseen ruokaan ratkaisee maataloustuotannon tulevaisuuden Suomessa. 
Hyvät kuulijat 
Laadukkaat ruokapalvelut ovat oleellinen linkki suomalaisen ruoan laatuketjussa, joka kulkee pellolta teollisuuden, kuljetusten ja kaupan kautta asiakkaan pöytään asti. Kodin ulkopuolella nautituilla aterioilla, vaikkapa koulu- tai työpaikkaruokalassa, on erittäin suuri merkitys myös väestön terveellisiin ruokatottumuksiin.
Päiväkotien ja koulujen ruokailulla on hyvin keskeinen merkitys ruokailutottumusten ja ruokakulttuurin luojana. Koko elämän kestävät makumuistot ja mielikuvat luodaan jo pienenä, ja aikuisiän arvostukset ja tottumukset, kuten esimerkiksi suhtautuminen ruokaan ja ruokakulttuuriin, nousevat pitkälti lapsuudesta. Suomalaisilla päiväkoti- ja koulukeittiöillä on siis suuri vastuu kannettavanaan. Makumuistojen synnyttäminen alkaa jo raaka-aineiden valinnasta ja esimerkiksi luomu- ja lähiraaka-aineiden hankinta suurkeittiöihin vaatii paikallista tahtotilaa ja yhteistyötä. Hankintalain kilpailuttamissäännöt ovat realiteetti, mutta ne eivät kuitenkaan sulje pois mahdollisuuksia paikallisiin hankintoihin, jos vain tahtoa ja osaamista löytyy. 
Hyvä ruoka ei synny sattumalta, tämän te varmasti alan ammattilaisina tiedätte. Pohjoiset olosuhteemme, vuodenaikojen vaihtelu ja puhdas ympäristö ovat erinomaisia lähtökohtia maukkaan, turvallisen ja terveellisen ruoan tuottamiseen. Laadukkaan ruoan tuottamiseen tarvitaan tämän lisäksi alalla toimivien ihmisten ammattitaitoa ja innovaatiokykyä.

Suomessa on ollut toiminnassa jo kymmenen vuoden ajan maa- ja metsätalousministeriön koordinoima elintarviketalouden laatustrategia pellolta pöytään. Strategian tavoitteena on kehittää kotimaisen ruokaketjun kilpailukykyä ja kuluttajan luottamukseen perustuvaa kilpailuetua. Strategialla vahvistetaan myös kotimaisen elintarviketalouden yhteiskuntavastuullista toimintatapaa, joka ottaa huomioon ympäristölliset sekä sosiaaliset ja taloudelliset näkökulmat.
Laatustrategiasta rahoitetaan vuosittain useita hankkeita, jotka edistävät edellä mainittuja tavoitteita. Julkisen sektorin ammattikeittiöitä koskee esimerkiksi Ekocentrian ja MTK:n hanke ”Yhteisvastuullisuutta julkisiin ruokapalveluihin Makupäiväkonseptilla”. Hankkeen päätavoitteena on yhteiskuntavastuullisen laatuajattelun sekä lähiruoan käytön edistäminen julkisen sektorin ammattikeittiöissä. Konseptia testattiin syyskuussa järjestettyjen valtakunnallisten lähiruokaviikkojen aikana kouluissa ja päiväkodeissa.
Tänä vuonna käynnissä on myös hanke, jossa on selvitetty ammattikeittiöiden omavalvontaa ja tietojärjestelmien hyödyntämistä niissä. Omavalvonnan kehittyminen on tärkeää, sillä ruokaketjun muutokset näkyvät myös ammattikeittiöissä -  elintarvikkeiden tuotanto ja kuljetus keskittyvät, erikoistuminen lisääntyy, julkisten ammattikeittiöiden koko kasvaa ja ruokaa jaetaan yhä suuremmalle asiakasmäärälle
Muissa Laatuketjun hankkeissa on tänä vuonna muun muassa tutkittu tulevaisuuden ruoankulutusrakenteita – mitä ruoaksi huomenna? ja kehitetty luonnontuotteiden kuten marjojen ja sienien omavalvontaa. Laatumerkkihankkeessa on tehty esiselvitystä, voisiko Hyvää Suomesta –joutsenlippumerkin kriteerejä kehittää niin, että se toimisi tulevaisuudessa merkkinä sekä kotimaisesta tuotannosta että laadukkaista tuotantotavoista.
Tuore tutkimus osoittaa, että me suomalaiset pidämme ruokakulttuuriamme entistä vahvempana. Selvityksen mukaan noin 40 prosenttia kotien ruuan ostopäätösten tekijöistä kokee suomalaisen ruokakulttuurin vahvistuneen. Vahvistavina tekijöinä pidetään ruokakulttuurin monipuolistumista, uusia tuotteita sekä lisääntynyttä terveystietoisuutta. 

Maa- ja metsätalousministeriössä valmistellaan parhaillaan uutta suomalaisen ruoan edistämisohjelmaa, jossa keskitytään erityisesti suomalaisen ruuan arvostuksen nostamiseen. Ohjelman tavoitteena on parantaa tuotteiden laatua, vaikuttaa kansalaisten ravitsemuskäyttäytymiseen ja valintoihin, sekä edistää luomu- ja lähiruuan menekkiä. 

Ruuan arvostuksen kohottamisen välineinä voivat olla mm. koulu- ja työpaikkaruokailun tason kohottaminen sekä koko alan imagon parantaminen kilpailukykyisenä, haasteellisena ja maan parhaita voimia vetävänä sektorina. 

Lähituotteiden käyttö edistää maakunnallista ruokakulttuuria, joka on suomalaisen ruokakulttuurin myötä nostamassa profiiliaan. Tuoreiden lähituotteiden hankinta on mahdollista julkisen sektorin ruokapalveluissa, mikäli kunnassa näin halutaan. Kuntapäättäjien, paikallispolitiikkojen ja veronmaksajien tehtävänä on määritellä, millaista ruokaa kunnan ruokapalveluissa asiakkaille halutaan tarjota, mitä elinkeinoja kunnassa halutaan tukea ja miten hankinnoilla halutaan edistää ympäristövastuullisuutta sekä kestävää kehitystä.

Lähituotteiden kilpailuttaminen on koettu joissakin kunnissa haastavaksi, sillä lähiruoan tai kotimaisuuden käyttäminen hankintakriteerinä on julkisen hankintalain mukaan kiellettyä. Näiden termien katsotaan rajoittavan vapaata kilpailua EU:ssa. Lähi- ja luomutuotteiden käytön lisääminen julkisen sektorin ruokapalveluissa on kuitenkin mahdollista. Esimerkiksi kotimaisesta rukiista lähileipomon valmistama tuore ruisleipä voidaan kilpailuttaa pyytämällä tarjouksia ”tuoreesta ruisleivästä, joka toimitetaan leipomispäivän aikana kaikkiin kunnan alueella sijaitseviin jakelupisteisiin”.

Poliittisten päätösten lisäksi tarvitaan myönteistä tahtotilaa elintarvikehankinnoista vastaavilta sekä konkreettista opastusta ruokapalveluhenkilöstölle ja elintarvikeyrittäjille hankintalain soveltamisessa. Tätä työtä ovat vuoden 2006 alusta lähtien tehneet maakunnalliset EkoCentrian lähikeittiöneuvojat valtakunnallisessa Lähikeittiöhankkeessa, joka toteutetaan ministeriöni rahoituksella.

Hyvät koulutuspäivien osallistujat, 
teillä on hyvin tärkeä rooli siinä, että Suomessa säilyy oma ruuantuotanto. Niin yksittäisen kuluttajan kuin suurkeittiövastaavan jokapäiväisillä valinnoilla on siihen täysin ratkaiseva merkitys. Elintarvikeketjun tehtävänä on osoittaa, että me olemme teidän luottamuksenne arvoisia ja sen eteen teemme työtä joka päivä!
