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Maa- ja metsätalousministeri Sirkka- Liisa Anttila ti 15.01.2008 Janakkalassa
Virgino Kankaisten öljykasvit OY/Turenki

Uuden puristamon käyttöönoton vihkiminen

Arvoisat Virgino Kankaisten öljynkasvit OY:n yrittäjät, hyvä Juhlaväki

On ilo olla täällä tänään vihkimässä käyttöön Virginon uutta öljynpuristamoa. Suomi tarvitsee Virginon kaltaisia innovatiivisia, rohkeita ja osaavia yrityksiä. Turvallisuus, maukkaus ja puhtaus sekä pellolta pöytään ulottuva jäljitettävä laatuketju, siinä ovat suomalaisten elintarvikkeiden menestymisen lähtökohdat.

Puhdas luonto luo perustan hyvälle ruualle. Suomalaisten viljelijöiden tuottamat korkealaatuiset raaka-aineet ovat lähtökohta turvallisille ja laadukkaille elintarvikkeille. Suomalainen viljelijä on vastuuntuntoinen ja ammattitaitoinen. Käytössä olevat nykyaikaiset viljelymenetelmät varmistavat tuotannon ympäristöystävällisyyden. Pohjoisen sijainnin takia satotasomme eivät yllä Keski-Euroopan tasolle, mutta mikä satotasossa hävitään, voitetaan laadussa. Kylmät talvet vähentävät torjunta-aineiden käyttötarvetta ja tuotteet ovat puhtaita. Suomen lyhyt, mutta valoisa kesä antaa sadolle ainutlaatuisen aromin. Kannattavan kotimaisen maataloustuotannon toimintaedellytysten ja elinvoimaisuuden turvaaminen on edellytyksenä vahvalle kotimaiselle elintarviketeollisuudelle. Tässä työssä Suomen ja EU:n komission yhteistoiminta on erittäin tärkeässä roolissa mukaan lukien 141-artiklan ratkaisut. Seuraava haasteemme on Suomen tarpeita palvelevan LFA-ratkaisun paimentaminen EU:n uudistaessa LFA-järjestelmäänsä. Koko Suomen pitää jatkossa kuulua LFA-tuen piiriin kuten nytkin.
Suomen vahvuus on myös korkeatasoinen osaaminen funktionaalisen eli järkiruuan tuottamisessa. Sitran elintarvike- ja ravitsemusohjelmassa on laadittu elintarvike- ja ravitsemusalalle uusi tutkimus-, kehitys- ja kaupallistamisstrategia, jossa katse luodaan vuoteen 2015. Tuolloin tavoitteena on, että Suomi on kilpailukykyinen terveellisen ravitsemuksen edelläkävijä. Elintarvikealan tutkimus on tärkeä osa ruokaketjun kehittymistä. Kansainvälisessä kovassa kilpailussa pärjätään vain, jos korkeaa osaamistamme ja siihen läheisesti liittyvää innovatiivisuutta pidetään yllä tutkimuksen voimin.
Ruoka on sydämen asia, ihan sananmukaisestikin. Sydän- ja verisuonisairaudet ovat edelleen suurin suomalaisten kuolleisuuden ja merkittävä ennenaikaisen työkyvyttömyyden aiheuttaja. Ruokavalion ja terveysriskien välillä on selkeä yhteys.  Sydänystävällisillä tuotteilla - kuten kylmäpuristetulla rypsiöljyllä - on suuri merkitys näiden ns. elämäntapasairauksien ennaltaehkäisyssä. Tutkimuksissa on todistettu kylmäpuristetun rypsiöljyn olevan terveellisempää ja sydänystävällisempää kuin kylmäpuristetun kreikkalaisen oliiviöljyn. Tutkimuksissa on saatu selvää näyttöä siitä, että kylmäpuristetun rypsiöljyn käyttö auttaa ehkäisemään sydän- ja verisuonitauteja. Lisää uusimpia tutkimustuloksia kuulemme täällä tänään. 

Kuluttajat ovat entistä kiinnostuneempia siitä mitä he syövät, sekä siitä miten se vaikuttaa heidän terveyteensä ja hyvinvointiinsa. Tätä kuluttajien kiinnostusta pitää entisestään lisätä ja ruokkia erilaisin kampanjoin, koska se säästää tehokkaimmin myös sairaanhoidon kustannuksia. 

Vaikka ruuan terveellisyyden merkitys ostopäätöksissä lisääntyy tulevaisuudessa, ei ruuan terveellisyyttä pidä tehdä ruuan maun ja muiden hyvien ominaisuuksien kustannuksella. Ruokakulttuurin edistäminen ja terveellinen ruokailu ovat hyvin yhdistettävissä olevia asioita. Suomalainen ruokakulttuuri, tässä idän ja lännen yhtymäkohdassa, on rikas ja moniulotteinen, ja meidän tulee olla siitä ylpeitä.

Ruuan arvostuksen lisääminen ja suomalainen ruokakulttuuri on kirjattu myös hallitusohjelman tavoitteisiin. Työ on nyt parhaillaan alkamassa toden teolla. Suomalaisen ruuan edistämisohjelman toteutukseen osallistuu kuusi ministeriötä ja lukuisa joukko alan sidosryhmiä. Olemme perustaneet ministeritason johtoryhmän seuraamaan ruokaohjelmassa tehtävän työn etenemistä. Johtoryhmäämme osallistuvat pääministeri Vanhasen lisäksi ministerit Cronberg, Hyssälä, Kanerva, Katainen, Sarkomaa, Pekkarinen ja Tiilikainen. 
Suomalaisen ruuan edistämisohjelmalla pyritään nostamaan suomalaisen ruuan yleistä arvostusta, kehittämään laatua, lisäämään ravitsemusneuvontaa sekä terveellisen ruuan käyttöä.  Edistämisohjelmaa tehdään yhdessä ruuan tuottajien, jalostajien ja teollisuuden kanssa. Mukana ovat lisäksi kauppa ja ravintola-ala, sekä ruokaan ja ruokakulttuuriin liittyvät tahot. Ohjelmassa yhtenä osana ovat myös vientiin liittyvät kysymykset ja suomalaisen ruuan vientimahdollisuuksien edistäminen.

Suomalaisen ruuan edistämisohjelmassa on jo noussut esille perustavanlaatuisia kysymyksiä, joissa meillä riittää työtä tehtäväksi. 

Ruuan arvostuksen lisääminen vaatii, että keskusteluun nostetaan ruokakulttuuri pelkän ruuan sijasta. Teknisen syömisen, tankkauksen sijasta tulee pohtia ruuasta saatavaa mielihyvää: nautintoa, iloa ja hyvinvointia. Myöskään suomalaisen ruuan keskeiset kilpailuedut – terveellisyys, maku, laatu, innovaatiot, puhtaus ja turvallisuus eivät saa kilpailla keskenään, vaan niitä pitää vahvistaa tasavertaisesti.
Suomalaisen ruuan arvostuksen liittyvät ruuan laadun, eettisyyden, turvallisuuden ja maun arvostus. Nämä asiat löytyvät kotimaisista elintarvikkeista. Ruokaketjussa tarvitaan kaikkien sen lenkkien toimivuutta. Korkean tason osaaminen ja innovatiivisuus tuottavat korkeaa laatua ja turvallisia tuotteita. Esimerkiksi ruokaturvallisuus perustuu koko ruokaketjun toimivuuteen, tuotteiden aitouden varmistamiseen ja raaka-aineiden jäljitettävyyteen. Kilpailukyky ruokaketjun kaikissa vaiheissa on tärkeää, mutta sen saavuttaminen ei saa vähentää tuotannon ympäristöystävällisyyttä eikä eläinten hyvinvointia. Suomalaisen ruuan arvostuksen lisäämiseksi tehdään nyt tosissaan töitä. Arvostus nousee, kun kuluttajat saadaan nykyistä enemmän kiinnostumaan siitä, mitä he syövät, miten ja missä tuotettua he syövät.

Tässä yhteydessä emme saa unohtaa myöskään ilmasto- ja energiapolitiikan haasteita, jotka vaativat meitä vähentämään tarpeettomia kuljetuksia. Tämä tavoite nostaa suomalaisen lähiruuan arvoonsa, kunhan saamme kuluttajat tiedostamaan sen, että ostopäätöksillään he vaikuttavat suoraan ilmastopolitiikkamme onnistumiseen. Lähiruoka on nostettava sille kuuluvaan arvoonsa! 

Kuluttajien tietoisuus elintarvikkeiden terveysvaikutuksista lisääntyy ja lisätyötä tietoisuuden parantamisesta on syytä tehdäkin. Suomessa väestö ikääntyy nopeasti verrattuna lähes kaikkiin muihin Euroopan maihin. Meillä korkeasta keski-iästä aiheutuvat terveys- ja ravitsemusongelmat tulevat vastaan nopeammin kuin muualla. Meillä on tietoa ja osaamista ruuan merkityksestä terveyden ylläpitämisessä. Tieto pitää vain tehokkaasti välittää koulutuksen ja neuvonnan kautta kuluttajille.

Hyvät kuulijat,

Mielestäni Virgino on loistava esimerkki yrityksestä, joka on omaan osaamiseensa uskoen sekä tutkimukseen ja tuotekehitykseen panostaen pystynyt kasvamaan ja kehittymään vuonna 1994 viljelijöiden perustamasta yrityksestä merkittäväksi toimijaksi omalla alallaan. Aktiivinen panostus tutkimukseen ja tuotekehitykseen on tuottanut hedelmää. Tuottamanne kylmäpuristettu rypsiöljy on oivallinen esimerkki terveellisestä tuotteesta. Raaka-aineena käytetään suomalaisten viljelijöiden tuottamaa puhdasta rypsiä ja jalostusmenetelmänä ympäristöystävällistä ja lopputuotteen kannalta parasta mahdollista menetelmää - kylmäpuristusta.
Lämpimät onnittelut jo tehdystä työstä ja tästä uudesta investoinnista. Tuotettakoon nyt toimintansa aloittavansa uudessa öljynpuristamossa laadukasta ja terveellistä, kotimaista rypsiöljyä. Toivotan menestystä yrityksellenne jatkossakin. Näillä sanoilla vihin uuden öljynpuristamon käyttöön!
