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Hyvät Pajuniemi Oy:n omistajat ja työntekijät, hyvä yleisö!

Minulla on mieluinen tehtävä tulla tänne Sipooseen tuotannon laajentamisen vihkiäisiin. Yrityksenne on hyvä esimerkki rohkeasta yrittäjyydestä sekä uskosta omiin vahvuuksiin ja luomutuotantoon. Tuotannon laajentaminen on aina mielenkiintoinen ja merkittävä asia. Kasvu tuo haasteita ja toiminnan muutoksia, mutta tärkeintä on pitää kirkkaana mielessä, että yrityksen kasvussa piilee menestyksen siemenet. 

Liha-alan työssä tarvitaan asiantuntemusta, joka kumpuaa käytännön ymmärtämisestä. On tärkeää tuntea ketjun eri toiminnat, kun toimintaa ja liikevaihtoa kasvatetaan. Tätä asiantuntemusta teiltä löytyy. Te teette uraauurtavaa työtä Suomessa luomusianlihan jalostajina ja myyjinä. Se on hieno asia. Uskon vahvasti, että myös kuluttajat arvostavat tuotantoanne ja tuotteitanne. Toivon, että se näkyy vahvasti kuluttajien ostopäätöksissä.
Liha on hieno ja kallisarvoinen tuote, joka ei synny hetkessä. Te lihan jalostajat olette avainasemassa siinä, miten tämä hieno tuote liha päätyy kuluttajalle. Sopimustuotanto on hyvä tae raaka-aineen riittävyydestä, laadusta ja keskustelusta ketjun alkutuottajan kanssa. Teillä on hyvä tuntuma koko lihaketjun toiminnasta ja toimijoista, ja se on etuoikeutettua. Teillä on arvokasta tietoa niin raaka-aineen alkuperästä, jalostuksesta kuin markkinoista ja kuluttajistakin. Käytännön osaaminen asiantuntijuuteen yhdistettynä antaa teille menestyksen eväät. Tämä menestys näyttäytyy hyvänmakuisissa maalaishenkisissä tuotteissa, laajassa valikoimassa ja asiakaspalveluna. 

Yrityksenne panostus luomupossuihin on kuluttajan kuuntelemista. Te panostatte laatuun ja edistykselliseen tuotekehitykseen. Kuluttajat ovat entistä tietoisempia terveydestä, vaativat enemmän laatua palveluilta ja tuotteilta sekä miettivät tarkemmin valintojensa seurauksia. Tämä kuluttajalähtöisyys on meidän kaikkien hyvä pitää mielessä.
Kuluttajat ovat entistä kiinnostuneempia ostamaan luomutuotteita. Tämä ilmeni Ruokatiedon marraskuussa teettämästä tutkimuksesta. Kyselyyn vastaajista jopa 45 prosenttia ilmoitti lisäävänsä luomutuotteiden käyttöä. Tämä luku on kasvanut edellisvuosista. Taantumapuheista huolimatta luomu saavuttaa myös uusia kuluttajia, ja luomutuotteiden aktiivikäyttäjät pitävät laatua tärkeämpänä tekijänä kuin hintaa. Silti talouden epävarmat ajat saavat ihmiset tarkkailemaan entistä enemmän kukkaron sisältöä. Kuluttaja saattaa nyt jättää ostamatta luomutuotteen hinnan takia. Uskon, että tämä on väliaikaista, sillä tutkimuksen mukaan kiinnostus luomuun on lievässä kasvussa myös niiden joukossa, jotka eivät tällä hetkellä ole luomutuotteiden kuluttajia.

Hyvät ystävät, 
Olen sitä mieltä, että meidän suomalaisten on tehtävä ruokamme laadusta brändi. Tuotteemme ovat mainioita. Laadullinen strategia on ollut hyvänä apuna koko elintarvikeketjussa, mutta markkinoilla brändi puuttuu. Laatutuote erottuu edukseen bulkkituotteesta. Sen pitäisi näkyä myös paremmassa hinnassa!
Luomutuotteen hintaan on saatu tätä laatu- ja luomulisää. Luomussa on kiinnitettävä erityistä huomiota kuluttajiin, markkinointiin ja markkinakanaviin. Positiivinen näkyvyys on hyvin tärkeää. Luomun kalliimpi hinta on helpommin perusteltavissa parempana makuna, parempina oloina ja luomuun vaadittavilla toimenpiteillä. 
Luomulihan markkinaosuus Suomessa on vain alle yhden prosentin. Se on lähes kokonaan tuoretta lihaa. Luomun osuus on pieni siitä huolimatta, että jalostettujen luomulihatuotteiden myynti on kasvanut huomattavasti. Viime kuukausina luomukotieläintuotanto on ollut vaikeuksissa viime kuukausina johtuen luomuvalkuaisen puutteesta. Tehdyt tuontiponnistukset ovat osoittaneet, että salmonellavapaan suomalaisen laatuviljan vaatimukset täyttävää luomuvalkuaisrehua on erittäin vaikea löytää. Jatkossa meidän on lisättävä kotimaista luomuvalkuaisrehun tuotantoa. Suomalainen luomukotieläintuotanto ei voi perustua luomutuontivalkuaisen varaan, vaan meidän on itse löydettävä ratkaisut luomuvalkuaisrehun saannin turvaamiseksi kotimaasta. On jalostettava sellaisia valkuaiskasveja, jotka menestyvät Suomen olosuhteissa myös luomutuotannossa. Tässä on haastetta myös suomalaiselle kasvinjalostukselle.
Tulen avaamaan keskustelun luonnonmukaisen valkuaisrehun saatavuuteen liittyvistä ongelmista EU:n ministerineuvostossa. Tavoitteenani on, että EU:n säädöksiin saataisiin joustoa tilanteisiin, joissa luomuvalkuaisrehua ei ole saatavilla. Nykyisin EU-säädöksissä ei ole riittävästi joustoa.

Luonnonmukainen tuotanto ei voi perustua tuontivalkuaisrehuun, jonka laatu vaihtelee merkittävästi. Ei ole myöskään luonnonmukaisen tuotannon ideologian mukaista, jos tuotantotavan edellyttämää rehua on tuotava Brasiliasta asti.
Usein kuulemme, miten luomuraaka-aine kohtaa vastoinkäymisiä matkalla kaupan hyllyyn tuotteeksi. Kauppa on nihkeä hyväksymään hinnan korotuksia, kun ne eivät koske kaupalle jäävää katetta. Silti pienemmät tuotemäärät, pidemmät kierrot ja luomutuotantoon liittyvät vaatimukset tuovat kustannuksia jalostajalle ja tuottajalle. Edelleen raaka-aineiden niukkuus ja luomutuotevalikoiman niukkuus ovat alan kehitystä jarruttavia tekijöitä. Luomuketju katkeaa myytäessä luomueläimiä teuraaksi tai kasvatusasemille ja liha päätyy tavanomaiseksi tuotteeksi. Isoilla teurastamoilla ei ehkä ole ollut intressejä luomuun. Tähän haasteeseen te olette kuitenkin vastanneet esimerkillisesti! Pajuniemi on määrätietoisella työllä hankkinut jalansijaa markkinoilla. Luotte luomuun positiivista onnistumisen kierrettä. On pystyttävä katsomaan kvartaalitaloutta pidemmälle. Tämä pätee erityisesti elintarvikeketjuun, jossa hyödynnetään luonnon raaka-aineita ja ollaan riippuvaisia luonnon olosuhteista. 
Hyvät ystävät,

Suomalaisen ruuan tulevaisuus riippuu kaikkein eniten suomalaisten kuluttajien luottamuksesta omaan ruokaamme. Toimiva ja turvallinen ruokaketju on ehdottoman tärkeä asia. Ruuan turvallisuus ja jäljitettävyys on noussut entistä tärkeämmälle sijalle. Tuoreessa muistissamme ovat viime vuoden myrkkylihaskandaali Irlannissa. Saastuneesta rehusta peräisin ollut dioksiini pilasi sianlihaa suuressa mittakaavassa. Lihaskandaalin vuoksi Irlannissa jouduttiin teurastamaan jopa 100 000 sikaa.

Ruuan laatu perustuu ruokaturvallisuuteen, josta ei voida eikä pidä tinkiä. Ketjun eri toimista on tiedettävä, siksi sopimustuotanto on mainiota yhteistyötä. Pellolta pöytään vievä läpinäkyvä, jäljitettävä sekä osaava ja kilpailukykyinen ruokaketju on myös maa- ja metsätalousministeriön toiminnan keskeinen painopistealue.
Ruokaturvallisuus voidaan käsittää ympäristöä säästävänä ja tuotantoeläinten kannalta eettisenä tuotantotapana sekä ruokana, josta ei aiheudu terveysriskejä. Kuluttajat voidaan vakuuttaa ruokaturvallisuudesta tosiasioihin pohjautuvalla viestinnällä. Suomalaisen ruuan vahvuuksista on jaettava luotettavaa tietoa. Ruokaturvallisuus vaikuttaa paljon jokapäiväisiin ostopäätöksiin. Tämän takia esimerkiksi tuotteen alkuperän ilmoittaminen tuotteessa on kuluttajien kannalta tärkeä asia.

Turvallisuus ei ole itsestäänselvyys. Ruokaturvallisuus on suomalaisen elintarviketalouden selkeä vahvuus! Esimerkiksi Suomessa ei ole salmonellaa. Suomi neuvotteli itselleen salmonellavapauspoikkeuksen, meille ei saa tuoda salmonellamunia tai lihaa. Nyt Euroopan Unionissa on säädös, jonka mukaan salmonellapitoisia munia ei saa myydä kuluttajille. Se on Suomen kannalta hyvä asia. Mutta missä ovat Suomen markkinoijat? Euroopassa on saumaa myydä suomalaisia salmonellattomia munia, koska vain Suomessa ja Ruotsissa on Euroopan salmonellavapaat kananmunat. Salmonellattomuudella suojellaan kuluttajien terveyttä.

Vientimarkkinoilla meillä on oltava erityisiä vahvuuksia. Mielestäni juuri turvallisuus ja laadun brändäys ovat näitä vahvuuksia. Luomu on merkittävä mahdollisuus, koska sillä on vahva ja uskottava brändi, joka on todistettavissa ja tunnistettavissa. Tutkimuksen mukaan 84 prosenttia suomalaisista tunnistaa vihreän aurinkomerkin, joka on antaa takuun valvotusta luomutuotteesta. Edelleen luomussa yhdistyvät monet trendit, kuten ympäristöystävällisyys, eettisyys, turvallisuus sekä terveellisyys. Ensi viikolla olen menossa Nürnbergiin Bio Fach -messuille. Se on luomualan tärkein tapahtuma maailmassa. Siellä oli esimerkiksi viime vuonna 2900 näytteilleasettajaa ja yli 46 000 ammattivierailijaa. Olen iloinen, että Suomi on mukana BioFachissa aiempaa näyttävämmin.

Hyvät pajuniemeläiset!
Arvostan työtänne elintarvikeketjussa ja ruuan parissa. Teillä on asiantuntemusta ja rohkeutta löytää oma paikka elintarviketuotannossa. Saatte olla vaikuttamassa kuluttajan päivittäiseen juhlahetkeen, joka on aterian nauttiminen. Siitä voi olla ylpeä.
Toivotan Pajuniemi Oy:lle menestystä tuotannon laajentamisessa ja kaikille yrityksen työntekijöille intoa työhön tavoitteiden saavuttamiseksi!
