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LAATUTUOTANNOLLA ETEENPÄIN

Suomalaisen maataloustuotannon yksi kirkkaimmista vahvuuksista on turvallisuus. Me emme täällä pysty kilpailemaan korkeilla sadoilla ja hyvillä olosuhteilla, mutta laadussa ja puhtaudessa pärjäämme hyvin.  Ruuan matka pellolta pöytään on jäljitettävissä, sillä koko tuotantoketju on läpinäkyvä ja valvottu. Viranomaisvalvonnan lisäksi koko elintarvikesektorin toimijoiden omavalvonta on merkittävässä roolissa. 

Liittyessämme neljätoista vuotta sitten Euroopan unioniin halusimme tiukasti vaalia salmonellatonta tuotantoamme. Unionista Suomeen tuotava liha ja kananmunat on siksi aina tutkittava salmonellan varalta. Euroopan unionissa salmonellan kanssa on jo totuttu elämään. Esimerkiksi vuosina 2006 -2007 unionin alueella tehdyssä sianlihan salmonellakartoituksessa, Suomi selvisi ainoana maana puhtain paperein. Keskimäärin joka kymmenes EU:n alueen lihasika oli salmonellapositiivinen. Saksassa salmonellapositiivisia oli lähes 11 % tutkituista lihasioista, Tanskassa noin 8 % ja Espanjassa peräti joka kolmas sika. 

Salmonellaepidemiasta opittavaa

Tiukka asenteemme salmonellaa kohtaan konkretisoitui monella tilalla alkuvuodesta, kun helmikuun lopussa ilmeni, että tiloille oli päässyt salmonellan saastuttamaa sika- ja siipikarjarehua. Noin 800 munintakanalan ja sikatilan salmonellatilanne tarkastettiin saastuneen rehun takia. Tämän lisäksi rehunäytteitä otettiin noin 600 tilalta. Tutkituista tiloista Salmonellaa Tennessee –tartunta löytyi yhteensä neljältäkymmeneltä tilalta, joista kymmenen oli sikatiloja. Tämän lisäksi 21 tilalta otetusta rehunäytteestä löytyi saastunta.

Suuri määrä tutkittavia tiloja ruuhkautti näytteenoton ja laboratoriot. Salmonellaa ei voi todeta pikatestein, vaan määritys kestää vähintään viikon näytteenotosta. Vaikka töitä tehtiin laboratorioissa urakalla, tulosten valmistuminen vei aikansa. Epävarmuus vei varmasti monelta viljelijältä yöunet pitkäksi aikaa. Voin hyvin kuvitella, miten vaikeaa viljelijöiden oli odotella näytteenottoa ja salmonellatestin tulosta. Puhumattakaan lisätyöstä, joka aiheutui kasvatustilojen ahtaudesta kun salmonellaepäilyn kohteena olevilta tiloilta ei haettu eläimiä. Salmonellan leviäminen saatiin tehokkaan ja tunnollisen omavalvonnan johdosta kuitenkin pysäytettyä tilatasolle, mikä oli hyvä osoitus järjestelmämme toimivuudesta. 

Nyt tutkimukset on tehty ja salmonellasaneeraukset alkaneet tartunnan saaneilla tiloilla. Salmonellasaneeraus on välttämättömyys, jotta taudista päästään eroon. Se on kuitenkin kova ponnistus viljelijöille, joiden tilaa tauti on kohdannut. Salmonellasaneeraukseen joutuneet tilat eivät kärsi tukimenetyksiä, vaikka tilalla ei ole eläimiä saneerauksen aikana. Saneerausaika katsotaan tässä tapauksessa hyväksyttäväksi tuotantotauoksi. 

Kaikesta on otettava opiksi. Käymme tapauksen huolella läpi ja selvitämme miten prosesseja on parannettava, jotta vastaavaa ei pääse enää tapahtumaan. Rehun raaka-aineena käytetty ulkomaalainen soija toi erittäin suurella todennäköisyydellä salmonellan Suomeen. Tuontivalkuaisesta oli otettu Eviran toimesta säädösten mukaiset näytteet, mutta salmonella ei käynyt niistä ilmi. Siksi tämäkin prosessi on käytävä huolellisesti läpi. 

Ruokaturvallisuuden lähtökohta ovat puhtaat raaka-aineet. Salmonellariski on kasvanut, kun rehuvalkuaista tuodaan entistä enemmän ulkomailta soijarouheena. Tuolloin rehun valmistusprosessiin on kiinnitettävä erityistä huomiota. Vaikka rehuerä olisi todettukin puhtaaksi tuontitestauksessa, on riski aina kuitenkin suurempi kuin kotimaista valkuaisrehua käytettäessä. Tällä hetkellä Suomen rehulaki ei edellytä rehuerän kuumentamista, mutta tilanne on harkittava uudelleen. Rehunkuumennus on pakollista jo esimerkiksi Ruotsissa ja Norjassa. Rehun valmistusprosessin tarkan määrittelyn lisäksi peräänkuulutan myös kotimaisen valkuaisrehun tuotannon lisäämistä. Se on elintärkeää huoltovarmuutemme kannalta ja kaupan päälle saamme turvallista valkuaisrehua. Puhtaalla rehulla tuotetaan parasta lihaa. 

Dekoplaukselle ei ollut vaihtoehtoa

Olen kiertänyt alkuvuoden aikana paljon maakunnassa ja joutunut useaan otteeseen selvittämään perusteluja sioille ja siipikarjalle maksettavan tuen dekoplaukselle. Suomessa näiden sektorien tuotanto on lisääntynyt merkittävästi EU-jäsenyyden aikana: esimerkiksi sianlihan tuotanto lisääntyi vuodesta 1995 vuoteen 2007 koko maassa 167 miljoonasta kilosta lähes 213 miljoonaan kiloon. Tuotannon lisääntyminen on samalla johtanut tuen leikkaukseen, sillä käytettävissä olevat määrärahat on jaettu joka vuosi entistä suuremmalle tuotantomäärälle.  

Meillä ei ole ollut sikataloudessa käytössä maitokiintiöitä vastaavaa tuotannon säätelymekanismia, mikä olisi rajoittanut tuotannon lisääntymistä. Kansallinen tuki on kuitenkin tarkoitettu säilyttämään tuotanto vain liittymistä edeltävässä laajuudessa. Se ei saa olla kannuste tuotannon lisäämiseen. Komissio katsoi, että tuotantosidonnainen tuki on ollut syynä tuotannon merkittävään lisääntymiseen, siksi tuen irrottaminen tuotannosta oli komission ehdoton vaatimus. Ilman sitä ei neuvottelutulosta olisi syntynyt lainkaan. 
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