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Valtiovallan tervehdys 
Ruokakulttuurin professuuri -hankkeen suojelija,
maa- ja metsätalousministeri Sirkka-Liisa Anttila
Arvoisat kutsuvieraat!

Olemme tänään kokoontuneet tänne Hanasaareen nautinnollisen suomalaisen ruuan ja ruokakulttuurin äärelle. Helsingin Yliopistoon ollaan perustamassa ruokakulttuurin lahjoitusprofessuuria. Minulla on tämän hankkeen suojelijana erittäin mieluinen tehtävä tuoda tänne ruokakulttuurin gaalaillallisille valtiovallan tervehdys.
Ruoka on henkisen ja fyysisen hyvinvointimme perusta. Ruoka on osa identiteettiämme. Siinä näkyvät historia, tavat ja tottumukset. Ruokakulttuuri ei ympäröi meitä pelkästään näin juhlatilanteissa, vaan se koskettaa jokaisen ihmisen arkea. Ruokakulttuuri syntyy kodeissa. Keittiötä ei turhaan sanota kodin sydämeksi, jossa ruokaa valmistetaan rakkaudella.
Mutta mitä on hyvä ruoka? Laadukkaat raaka-aineet luovat hyvän perustan. Suomalainen ruoka ja sen tuotantoketju kuuluvat maa- ja metsätalousministerin työn ytimeen. Siksi olen ylpeä siitä, että Suomessa tuotetaan ruokaa laadukkaasti ja vastuullisesti. Hyvät raaka-aineet eivät kuitenkaan yksin riitä. On myös oltava taitoa tehdä maukasta ruokaa niin kotona, ravintolassa kuin jalostavassa teollisuudessakin. Hyvän ruuan laatu tulee oppia tunnistamaan ja valitsemaan hyvää, ja tässä on tarve ruokakulttuurin opetuksen ja tutkimuksen kehittämiselle.

Ruoka ja ruokakulttuuri ovat vahvasti mukana hallitusohjelmassa muun muassa Suomalaisen ruuan edistämisohjelman kautta. Ohjelman sydän on suomalaisen ruuan ja ruuan tekijöiden arvostuksen kohottaminen. Edelleen ruokakulttuurin professuuri ja sen ympärille kehittyvä tutkimus ja koulutus edistävät kaikki ruuan ja sen tekijöiden arvostusta. Mielestäni juuri ruuan arvostus ja kunnioitus ovat avain ruokakulttuurimme ja ruokaketjumme menestykseen. Oman ruuan arvostaminen on omiaan pitämään yllä ruokakulttuuriamme. Suomalainen ruokakulttuuri uudistuu ja jalostuu ihmisten arjessa, meidän jokapäiväisissä valinnoissamme.
Suomessa keskitymme liian paljon ravitsemuskeskeisyyteen ja ruuan hintaan. Ruoka on makua, nautintoa ja mielihyvää. Meillä on erinomaiset raaka-aineet ja puhdas luonto monine ainutlaatuisine aromeineen. Ruuan arvostus syntyy tästä kaikesta. Kun arvostamme omia laadukkaita raaka-aineitamme ja ruoka-alan osaavia ihmisiä, suomalainen ruokakulttuurikin voimistuu.
Ruoka on laajasti ymmärrettävä hyvinvointituote, jota me kaikki tarvitsemme. Siksi ruokaan kytkeytyy myös kunnioitus. Jokainen ateria vaatii paljon työtä ruokaketjultamme. Myös niukkuus opettaa kunnioitukseen. Olen varma, että tulevaisuudessa ruokaa ja ruuan tekijöitä arvostetaan nykyistä enemmän jo nyt nähtyjen ruokakriisien ja suoranaisen ruuan puutteen myötä.

Ruoka on monialainen yhtälö. Se on kulttuuria, työtä, yrittäjyyttä, terveyttä, hyvinvointia ja osaamista. Siksi on hienoa, että ruokakulttuurin professuuri on ruokaan liittyvän tiedon ja taidon kokoava akateeminen oppituoli. Professuuri mahdollistaa alan kokonaisvaltaisen kehittämisen ja tutkimuksen verkottumisen! Tätä tarvitsemme Suomessa. Kyse on kansallisesti merkittävästä hankkeesta, kun yhteiskuntamme saa lisää ruoka-alan asiantuntijuutta. Lahjoitusprofessuuri nostaa suomalaisen ruuan ja keittiön arvostusta, ruokakulttuurista osaamista ja ruokaan liittyvää tieto- ja taitotasoa.

Tuki ruokakulttuuriprofessuurille on erittäin tärkeää, jotta aiottu lahjoitusprofessuuri saadaan toteutettua. Maa- ja metsätalousministeriö näkee professuurin hyvin tärkeänä ruokaketjun kilpailukyvyn kannalta ja tulee osaltaan tukemaan lahjoitusprofessuuria.

Ärade inbjudna gäster!

Mat förknippas med smak och dofter, njutning och glädje. Vi har utmärkta råvaror och en ren natur med många unika aromer. När vi uppskattar våra egna högkvalitativa råvaror och matbranschens yrkesfolk, stärker vi också den finska matkulturen. Vi behöver en professur i matkultur i Finland för att matbranschen ska kunna skapa nätverk och utvecklas på ett övergripande sätt. Stöd till professuren är mycket viktigt för att donationsprofessuren ska bli verklighet. Därför är glad över att få berätta för er att även jord- och skogsbruksministeriet kommer att stödja donationsprofessuren.
Hyvät suomalaisen ruuan ystävät!

Nyt eletään loppukesää, jolloin luontoäiti tarjoaa parhaat antimensa. Ihanat, aromikkaat marjat ja sienet ovat vuosisatojen ajan kuuluneet ruokapöytäämme. Varmasti monilla meistä on ihania makumuistoja lapsuuden mustikkapiirakoista tai mansikkamaidosta. Lapsuuden tunnelmat ja muistot tulevat vieläkin mieleen noiden tuttujen makujen myötä. Samoja makumuistoja haluamme myös välittää tuleville sukupolville. Ne luovat osaltaan pohjaa myös omalle identiteetillemme.
Kun kyse on hyvästä ruuasta, maku ja mainio seura ovat pääosissa. Olen varma, että tänä iltana voimme kaikki kokea tämän yhdessä "Vuosisatojen menun" äärellä. Toivotan mitä parhainta tulevaisuutta lahjoitusprofessuurille! Näillä sanoilla minulla on suuri ilo ja kunnia saada tuoda tähän ruokakulttuurin gaalailtaan valtiovallan lämmin tervehdys.
Oikein nautinnollista gaalailtaa teille kaikille!
