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Arvoisat kutsuvieraat ja näytteilleasettajat!

Tänä viikonloppuna täällä Elimäellä esittäytyvät erinomainen lähiruoka, laadukkaat elintarvikkeet sekä lähituottajat ja alueen yritykset. Maukas ja hyvä ruoka tulee läheltä. Tämän saamme kokea myös tänään Kymenlaakson lähiruokamessujen alkaessa, kun maistelemme illan menun mukaan "Makuja syksyn sadosta". 
Ruuassa maku onkin ylivoimaisesti tärkein asia. Elintarvikkeiden tuoreus on oleellinen seikka makuasioissa. Tuoreus on lähiruuan vahvuus lyhyiden kuljetus- ja säilytysaikojen ansiosta. Tällöin myös lisäainemäärät ovat pienempiä. 
Toinen lähiruuan selkeä vahvuus on alkuperätietous. Pienemmillä paikkakunnilla jopa yrittäjä ja yritys ovat kuluttajalle tuttuja. Kuluttajan ja tuottajan vuorovaikutus lisääntyy, kun tuottaja saa kasvot. Samalla paikallisuuden tai maakunnallisuuden henki voimistuu ja ostopäätökselle voi tulla myös periaatteellisia piirteitä, kuten halu tukea paikallista ruokakulttuuria, halu tukea ruokaperinnettä, alueen taloutta ja työllisyyttä. Ruuan alkuperä, valmistuspaikka ja valmistusolosuhteet ovat entistä tärkeämpiä tietoja kuluttajille.
Lähiruuan ympäristöystävällisyys ja lyhyemmät kuljetusmatkat ovat lähiruuan ekologinen vahvuus. Lähiruuan suosiminen on siis myös vastuunottoa tulevista sukupolvista. Uskon, että tällä saavutetaan myös ympäristötietoiset kuluttajat.
Edelleen lähiruoka työllistää ja tukee aluetaloutta. Tämä on mielestäni erittäin tärkeä asia pitää mielessä! Kotimaisia tuotteita ja lähiruokaa tulee suosia entistä enemmän myös kotitalouksissa, jotta paikkakunnalle jää enemmän euroja käyttöön. Tuottajalle lähiruoka antaa paremman taloudellisen tuloksen, kun välikädet jäävät pois. Laman torjunnassa pienillä teoilla on suuri työllistävä vaikutus. Onkin tärkeää, että lähiruoka on esillä tällaisilla messuilla, jotta kuluttaja saa tietoa lähiruuasta ja sen hankintakanavista. Lähiruuan pääsy lähikauppojen hyllylle on tehokkain keino turvata kuluttajien tarpeet saada haluttua ja arvostettua lähiruokaa. Tämän tavoitteen toteutumiseksi on tehtävä määrätietoista työtä koko ketjun yhteistyönä.

Jos jokainen suomalainen käyttäisi sata euroa kuukaudessa enemmän kotimaisiin tuotteisiin ja palveluihin, toisi kysynnän kasvu vuositasolla satatuhatta uutta työpaikkaa! Se on enemmän kuin nyt työttömäksi joutuneet suomalaiset. Työnvälitystilaston mukaan työ- ja elinkeinotoimistoissa oli heinäkuussa 290 100 työtöntä työnhakijaa, mikä on noin 70 000 enemmän kuin vuotta aikaisemmin.

Hyvät lähiruuan ystävät!

Lähiruuan jatkojalostus ja hankintakanavat on oltava kunnossa, jotta lähiruuan valitseminen on mahdollista. Lähiruuan hankinnassa törmätään edelleen liian usein jatkojalostuksen puutteeseen. Perunoita saa, muttei kuorittuna. Puolukoita saa, muttei survottuna jne. Tuottajien ja elintarvikealan yrittäjien pitäisi nyt tarttua tähän tilaisuuteen ja jatkojalostaa tuotteitaan yhteistyössä! Jos omat resurssit eivät anna siihen mahdollisuutta, on tärkeää huolehtia verkottumalla siitä, että lähiruuan tarjonta ja kysyntä kohtaavat mahdollisimman hyvin.

Tällöin pystytään paremmin vastaamaan ostajien tarpeisiin: tuotteiden saatavuus paranee ja tuotevalikoima laajenee. Näin lähiruoka olisi entistä paremmin hyödynnettävissä myös julkisissa ruokahankinnoissa. Lähiruuan pyörät saataisiin pyörimään entistä paremmin. On nurinkurista, että raaka-ainetta täytyy rahdata muualle jalostettavaksi ja kuljettaa sitten takaisin hyödynnettäväksi. Tämä ei ole ekologistakaan.

Julkisissa ruokahankinnoissa lähiruoka ei ole itsestäänselvyys. Meidän on saatava vastuullisuutta julkisiin ruokahankintoihin. Lähiruoka on vastuullisin valinta, sillä se lisää alueen elinvoimaisuutta ja työllisyyttä sekä parantaa ruokapalveluiden laatua ja edistää paikallista ruokakulttuuria. Samalla myös ruokaturvallisuus paranee ja ruokaketjun läpinäkyvyys lisääntyy. Suomalaisen, vastuullisesti tuotetun, mahdollisimman lyhyen toimitusketjun ruuan suosiminen on investointi ihmisten terveyteen ja maaseudun elinvoimaisuuteen.
Julkisilla ruokapalveluilla on suuri vaikutus lasten ja nuorten ruokatottumuksiin. Kouluateria on monelle nuorelle päivän ainoa lämmin ateria, eikä ole lainkaan yhdentekevää millaista, missä ja miten tuotettua ruokaa kouluissa tarjoillaan.

Nyt on kysymys kuntapäättäjien asenteista ja tahdosta sekä hankintalain tuntemuksesta. Hankintalaki ei ole este kotimaisten tuotteiden käytölle. Valinnat voidaan perustaa vastuullisen ruuantuotannon kriteereille. Kilpailutuksessa voidaan täysin laillisesti painottaa kokonaistaloudellisuutta, tuotteiden laatua, turvallisuutta ja ympäristövaikutuksia. Hankintaperusteisiin voidaan määritellä vaatimuksiksi esimerkiksi leivän ikä, mahdollisuus käyttää pakastettuja marjoja ilman kuumennuskäsittelyä tai aikaa perunan kuorimisesta toimittamiseen. Peruna saa olla kuorittu enintään pari päivää aiemmin, sen pitää olla tiettyä lajiketta, se on pitänyt viljellä tietyllä tavalla ja niin edelleen. Hankintalaki mahdollistaa myös sesongin tuotteiden hankkimisen kilpailutuksen ulkopuolelta teemaviikkojen aikana.

Suomessa tarjoillaan julkisissa ruokapalveluissa 440 miljoonaa ateriaa vuodessa ja hankintoihin käytetään vuositasolla noin 300 miljoonaa euroa. Näin ollen kuntien ruokahankinnoista vastaavilla virkamiehillä ja luottamushenkilöillä on todella suuri vaikutusmahdollisuus koko kansantalouteen. Viime viikolla vietetty valtakunnallinen lähiruokaviikko nosti ansiokkaasti lähiruokaa esille. Nyt on aika myös kuntapäättäjien herätä näkemään lähiruuan todelliset vahvuudet ja myönteiset aluetaloudelliset vaikutukset! On kyse tahdosta ja taidosta hankkia lähiruokaa.

Hyvät kuulijat!
Viime aikoina on uutisoitu kauppojen tuoretiskien tuotteiden laadusta ja turvallisuudesta. Kaikki tuoretiskit on saatava ojennukseen. Erityisesti kaupan on terhakoiduttava laadun ja turvallisuuden saralla. Omavalvonta on elintarvikeyrityksen ja elintarvikemyymälän tärkein keino pitää nämä asiat kunnossa. On äärimmäisen lyhytnäköistä, mikäli tuoretiskillä tapahtuu kikkailua viimeisen myyntipäivän kanssa. Kauppojen pitää herätä huomamaan tämä. Kuluttajien on voitava luottaa tuoretiskeillä myytävän ruuan laatuun.
Myös elintarvikevalvonnassa tarvitaan läpinäkyvyyttä. Evira valmistelee parhaillaan järjestelmää valvontatulosten julkistamiseksi. Vaihtoehtoja arvioidaan parhaillaan, mikä olisi paras järjestelmä. Lisäksi Evira laatii parhaillaan ohjetta paikallisviranomaisille liittyen elintarvikehuoneistoasetukseen. Ohjeessa otetaan huomioon erityisesti liha- ja kalatiskien laatu- ja turvallisuuskysymykset.
Hyvät kuulijat!

Ruokakulttuurimmekaan kannalta ei ole yhdentekevää, mitä julkisista ruokahankinnoista päätetään. Suomalainen ruokakulttuuri tulee esille meidän jokapäiväisissä valinnoissamme. Suomessa keskitymme liian paljon ravitsemuskeskeisyyteen ja ruuan hintaan. Ruoka on makua, nautintoa ja mielihyvää. Meillä on erinomaiset raaka-aineet ja puhdas luonto monine ainutlaatuisine aromeineen. Ruuan arvostus syntyy tästä kaikesta. Kun arvostamme omia laadukkaita raaka-aineitamme ja ruoka-alan osaavia ihmisiä, suomalainen ruokakulttuurikin voimistuu.

Ruoka ja ruokakulttuuri ovat vahvasti mukana myös hallitusohjelmassa muun muassa Suomalaisen ruuan edistämisohjelman kautta. Ohjelman sydän on suomalaisen ruuan ja ruuan tekijöiden arvostuksen kohottaminen. Ohjelma edistää laajemmin myös koko ruokakulttuuria, eli sitä mitä syödään ja miten syödään. Mielestäni juuri ruuan arvostus ja kunnioitus ovat avain ruokakulttuurimme ja ruokaketjumme menestykseen. Oman ruuan arvostaminen on omiaan pitämään yllä omaa elintarviketuotantoamme. Ilman kuluttajien luottamusta omaan ruokaan meillä ei ole omaa ruokatuotantoa tulevaisuudessa.
Ruoka on osa identiteettiämme, ja siinä näkyvät historia, tavat ja tottumukset. Esimerkiksi juuri nyt ajankohtainen säilöntä ja raaka-aineiden talteenotto talven varalle antaa omia piirteitä ruokakulttuuriimme. Edelleen luonnontuotteilla, marjoilla, sienillä ja riistalla on suuri rooli ruokapöydässämme. Iltaa kohden pääsemme nauttimaan tämän alueen herkuista, joissa mukana on myös lähimarjatuotteita.
Nämä Kymenlaakson lähiruokamessut ovat hieno osoitus siitä, että lähiruoka on voimissaan alueella. Toivon, että viikonlopun aikana kuluttajat löytävät lähialueen tuottajat ja tuotteet tulevat kuluttajille tutuksi. Edelleen kehotan teitä hyvät näytteilleasettajat verkostoitumaan, sillä yhteistyössä on voimaa.

Kiitos kutsusta tulla puhumaan tänne Elimäelle. Tämä on mieluinen tehtävä ruokaministerille. Toivotan lähiruokayrittäjille menestystä sekä kaikille oikein antoisaa messuviikonloppua!
