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Arvoisat Leipuriliiton jasenet,

minulla on erittdin suuri ilo ja kunnia tuoda valtiovallan tervehdys 110. vuosikokoukseenne ja
kesapaivillenne. Maailma on muuttunut melkoisesti tuosta maaliskuisesta paivasta vuonna
1900, jolloin 49 leipomotydnantajaa kokoontuivat Helsingin seurahuoneelle perustamaan
Suomen leipurin- ja kondiittorin-ammatin harjoittajain liittoa. Liiton nimi on lyhentynyt
sittemmin pelkaksi Suomen Leipuriliitoksi, mutta toiminnan tavoite on ollut alusta saakka
samanlainen: edistaa leipomoalan toimintaedellytyksia, leipakulttuuria ja leipomoalan

arvostusta Suomessa seké luonnollisesti valvoa ja edistaa jasentensa etuja.

Hyvat leipomoalan ammattilaiset,

olemme saaneet viime viikkoina lukea useita uutisia maailman viljamarkkinoiden voimakkaista
muutoksista. Suuressa viljantuotantomaassa, Vengjalla, on ollut ennatyksellisen kuiva ja
kuuma kesa. Vengja onkin tehnyt paatoksen keskeyttéaa viljan vienti. Lisaksi suurta
viejamaata Australiaakin on koetellut kuivuus. Toki osassa maailman maita sato on ollut

ihan kohtuullinenkin. Maailman viljatarjonta on peréti 20 miljardia kiloa alle kulutustarpeen.

Vehnan maailmanmarkkinahinta on noussut parin viimeisen viikon aikana
ennatysnoteerauksiin sitten pariin vuoteen. Toisaalta tdmé&n vuoden tuotanto on
kuitenkin selvasti suurempi kuin vuosien 2006 ja 2007, jolloin puhuttiin jopa
ruokakriisista. Vaarana tallaisissa viljan radikaaleissa hinnannousuissa on myo6s

keinottelun lisdantyminen viljapodrsseissa, niin kuin viime ruokakriisissa kavi.

Muutaman huippusatovuoden jalkeen viljasadot nayttavat Suomessakin huomattavasti
huonommilta. Suomessa odotetaan 2000-luvun pieninta satoa, vain 3,1 miljardia kiloa.
Globaalista hinnannoususta huolimatta Suomen hinnat nayttavat kuitenkin jaavan
heikommiksi kuin muualla Euroopassa. Viljamarkkinoiden turbulenssi nayttaa kasvavan,
mutta toivottavasti ei menna kuitenkaan yhtéa dramaattisiin vaihteluihin kuin vuosina
2007-2008.



Hyva kokousvaki,

Suomen viljanviljely ei pysty kilpailemaan Keski-Euroopan hehtaarisatomaéarien kanssa.
Tama on totuus, mikd on haasteena koko Suomen viljaketjulle. Leipomoteollisuus tarvitsee
korkealaatuista raaka-ainetta. Suomen kilpailuetu on nimenomaan viljan laatu. Siihen
saaolosuhteilla on suuri vaikutus. Tdman vuoksi kotimainen viljalajikkeiden jalostus on todella
tarkeda. Onko teillda omasta mielestanne mahdollisuus vaikuttaa jalostustoimintaan ja
mit& ja millaisin ominaisuuksin varustettuja viljalajikkeita Suomessa jalostetaan?
Haluan sen tietad, koska valtio tukee jalostustoimintaa, jonka ensisijaisesti pitaa palvella
Suomen elinkeinojen tarpeita. Tavoitteena on, etta elintarviketeollisuus saisi mahdollisimman

korkealaatuista raaka-ainetta.

Olen tietoinen siitd, ettd leipomoteollisuus tarvitsee laadullisesti parempaa vehnéa ja
enemman kotimaista ruista. Rukiin viljelyn riskit ovat suuret talvehtimisesta johtuen ja siksi
sen viljely ei houkuta. Kasvinjalostuksen keinoin on haettava ratkaisuja tahan rukiin viljelyyn
ja talvehtimisongelmaan. Hyvét, olosuhteisiin sopivat, laadukkaat ja satoisat lajikkeet

ratkaisevat menestymisemme.

Kuten tiedotteessanne torstaina kerroitte, leipomoalan kannattavuus Suomessa on talla
hetkella huono ja paineita leipomotuotteiden hintojen nostoon on paljon. Aikaisemmin
kertomani viime hetkiset tapahtumat viljamarkkinoilla ovat varmasti entisestaan luoneet
hintapaineita samaan aikaan kun muutkin kustannukset, kuten energia, kuljetus ja palkat,
ovat nousseet. Toki lopulliseen kuluttajalle muodostuvaan hintaan vaikuttaa myds kaupan
toimijat ja alv-vero, joka on edelleen Suomessa EU:n korkeimpia, keskimaarin ALV on noin 5-

7 %, Englannissa ja Irlannissa se on 0 %

Hyvat kuulijat,

viljatuotteiden kulutus on laskenut huomattavasti viime vuosisadan alusta. Silloin asukasta
kohden kulutettiin 200 kg leipaa vuodessa, kun vastaava luku on nyt 70 kg. Syyna kulutuksen
laskuun on l&hinn& kuluttajien ostovoiman kasvu, ravinnon monipuolistuminen ja
energiatarpeen pieneneminen. Nykyihmisen ruokavalio koostuu hyvin monesta
elintarvikkeesta ja jotkut jopa valttelevat leivan syontia. Totuus on kuitenkin, etta leipé ja
viljatuotteet ovat terveellinen osa tasapainoista ja monipuolista ruokavaliota. Hiilihydraatit

muodostavatkin terveellisen ruokavalion perustan.
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Leipomoteollisuuden haaste tulevaisuudessa tulee olemaan yha enemman se, miten ihmiset
saataisiin sydmaan lisda leipaa ja viljatuotteita? Itse nden ratkaisuna yha
kuluttajalahtéisemman tuotekehityksen ja toisaalta myos valistuksen leivan terveellisista
ominaisuuksista. Olen ilolla seurannut leipomoteollisuuden tuotekehitysta, jossa on kiinnitetty
huomiota yh& enemman kuituihin, sydanystavallisyyteen seka tietenkin makuelamykseen.
Uskon, etta terveysvaikutteet ovat yha enemman paivan sana myds leipomoteollisuudessa.
Kasvu ei tule en&é volyymista vaan jalostusarvon lisdantymisesta. Esimerkiksi Leipaviikon

tyyppiset tapahtumat ovat hyvia ja tervetulleita.

Yksi haaste niin leipomoteollisuudelle kuin koko elintarviketeollisuudelle tulevaisuudessa on
ammattitaitoisen henkildiden saanti alalle. Miten alan houkuttelevaisuus saadaan yllapidettya,
kun tulevaisuudessa tulee yha kovempi kilpailu patevasta tydvoimasta. Elintarvikealan
koulutusmahdollisuuksia ja sen houkuttelevuutta pitaisi lisata, jotta jatkossakin on tarjolla
osaavaa tyovoimaa. Alalla itsellaankin on iso vastuu viestid nuorille leipomoalasta oikeaa

tietoa,.

Suomen kauppojen sunnuntai aukiolo on luonut paineita saada tuoretta leipda kauppojen
hyllyille viikonloppuisinkin. Taméa eurooppalainen tapa tekee tuloaan kuluttajien poytiin.
Kevaan lakon aikana nahtiin konkreettisesti se, miten syvassa meilla ovat edelleen tietyt
rakenteellisia uudistuksia vastustavat asenteet. Toivon hartaasti, ettd neuvotteluissa

kykenette naméa ongelman ratkaisemaan.

Hyvat leipurit ja kondiittorit,

Suomen elintarviketaloudelle on haettu viimeisen parin vuoden aikana tulevaisuuden suuntaa.
Paaministeri Matti Vanhasen aloitteesta valmisteltiin kansallinen ruokastrategia. Vuorineuvos
Simo Palokankaan johtama ruokastrategiaryhma sai esityksensa valmiiksi kesakuun
puoleenvaliin mennessa, aivan tavoite ajassa. Tama Huomisen ruoka -esitys kansalliseksi
ruokastrategiaksi ulottuu aina vuoteen 2030 saakka. Ruokastrategiaesityksesta tullaan

antamaan selonteko eduskunnalle syksylla.

Strategiaesityksessa linjataan, etta elintarviketuotanto on Suomessa tulevaisuuden ala ja
samalla myds vahvan kasvun ala. Strategiassa korostetaan myags tarvetta saada aikaan

yhteinen kansallinen vahva tahtotila ja poliittinen sitoutuminen, jolla Suomi tekee omasta
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ruoantuotannosta vahvan kasvun alan vastatakseen tulevaisuuden haasteisiin. Esitys asettaa
tavoitteeksi, etta Suomen ruuantuotannon arvo mukaan lukien vienti on kaksinkertaistunut
vuoteen 2030 mennessa. Tama merkitsee noin 4 % vuosittaista kasvutavoitetta. Tama
kasvu koostuu seka viennin kasvusta etta siirtymisesta korkeamman jalostusasteen
tuotteisiin. Meilla on monia kilpailuetuja, kuten se, ettd Suomi on pieni maa ja sitd kautta myos
ketterd. Osaamisemme on myds korkeaa tasoa ja puhumattakaan runsaista luonnonvaroista
ja makean veden varannoista. Meilla on maailman parhaimpiin kuuluva maapera

raskasmetalleilla mitaten, jossa ruokamme raaka-aineet tuotamme.

Hyvat kuulijat,

Ruokastrategiaesityksen mukaan vuonna 2030 suomalaiset kuluttajat syovat maukasta,
terveellista, kestavasti tuotettua ja turvallista ruokaa. Kuluttajilla on kyky tehda tietoisia
valintoja ja kysyntdan vastaa lapinakyva, osaava, joustava seka kansainvalisesti
kilpailukykyinen ruoka- ja elintarviketuotanto. Alan kasvua ja sen kehitysta tukee hyvin
koordinoitu korkean tason tutkimus- ja kehitystyd. Taman hienon vision toteuttamiseksi
tarvitaan ennen muuta kuluttajalahtoisyytta. Kilpailukyky syntyy kuluttajien tarpeeseen
vastaamisesta. Kuluttajan luottamus ja sen sailyminen on suomalaisen ruuantuotannon

kulmakivi.

Suomalaisten ravintotottumukset ovat terveyden kannalta kehittyneet mydnteiseen suuntaan.
Kuluttajat valittavat yha enemman siita, mitd suuhunsa laittavat ja vastuullinen ja eettinen
tuotantotapa on entista tarkedmpaa. Kulutuksessa on siirrytty pelkasta nalan tyydyttamisesta
kokonaisvaltaisen hyvinvoinnin korostamiseen. Myds maku on tarkea tekija. Tulevaisuudessa
kuluttajat jakautuvat mieltymystensé perusteella yha pienempiin ryhmiin ja tekevéat
ruokavalintojaan hyvin erilaisin perustein. Toki tarkeana perusteena on yha edelleen hinta,
eika valttamatta terveellisyys ja vastuullisuus. Kulutustottumusten ennakointi tulee olemaan
yha haastavampaa tulevaisuudessa ja kuluttajien tarpeiden ymmartaminen vaatii jatkuvaa
vuoropuhelua. Tulevaisuudessa tarvitaankin yha enemman yhteistyota kuluttajan, leipomo

ym. teollisuuden, kaupan, ruokapalveluiden ja alkutuotannon kesken.

Hyvat leipurit,

Kerroinkin jo juhlajulkaisussanne, miten yksi mukavimmista rentoutumiskeinoista minulle on

ehdottomasti leipominen. Voin sanoa, etté leipoessa sitéa tyohuolet unohtuvat todella nopeasti



Siin& naen tyoni tulokset erittain hyvin. Mikas on sen parempaa kuin uunituore suomalainen

leipa?

Leipé on erityisen rakas elintarvike meille suomalaisille. Leipa kun on ollut ja on Suomessa
keskeinen osa paivittaista ruokataloutta. Leip&-sana on suomenkielessa synonyymi myos
elannolle ja hyvinvoinnille. On k&&nnetty kivisia peltoja ja niitetty valilla surkeaakin satoa,
mutta leipéa on leivottu jalkipolville, vaikka sitten siihen olisi pitanyt lisata pettua mukaan. Leipa
on lahes pyha elintarvike meille suomalaisille. Missa muualla sita niin kattavaan ja
terveelliseen leipahyllyyn torméaakaan kuin Suomessa? Monella ulkomailla asuneella
suomalaisella on varmasti ikavia muistoja eri maiden kauppojen leipahyllyilta, joista ei paljon

ruisleipaa loydy.

Juuri valmistuneessa VTT:n tutkimuksessa vertailtiin neljadd EU:n jasenmaata: Italiaa, Saksaa,
Englantia ja Suomea. Tutkimuksen mukaan suomalaiset ovat kaikkein halukkaimpia
ostamaan taysjyvaviljatuotteita, joiden pakkauksissa on myds terveysviesteja. Italialaiset taas
ostavat leipansa mieluummin vaaleana ja terveysvaikutteilla ei ole niin valia. Italiassa kun
pidetaan vaaleaa leipaa terveellisena ja taysjyvatuotteisiin siirtymista ei nahda tarpeellisena.
On mielenkiintoista huomata, kuinka paljon makutottumukset vaihtelevat Euroopan maiden

valilla.

Hyvat leipomoteollisuuden toimijat,

Tamén vuoden kevaan ja kesan poikkeukselliset saan aari-ilmiot ovat muistuttaneet meita,
yhteiskuntamme ja ruuantuotantomme haavoittuvaisuudesta. Muuttuva ilmasto ja muut
suuret globaalit ilmiot tulevat ratkaisevasti vaikuttamaan maailman ruuantuotantoon.
Samaan aikaan kuitenkin maailman vaesto jatkaa kasvuaan ja ruuantuotannon olisikin
kasvettava perati 70 % vuoteen 2050 mennessé4, jotta se kattaisi kasvavan kysynnan. Miten
tallainen yhtal6 ratkotaan, kun samaan aikaan viel&d maailman tarkeimmat
ruuantuotantoalueet saattavat kuivua ja tuotanto laskea dramaattisesti? Suomalaisten on
huolehdittava omasta ruuantuotannostaan viimeiseen saakka. Se on meidan velvollisuus.
Skenaarioiden mukaan ilmastonmuutoksen vaikutukset saattavat parantaa oman
ruuantuotantomme edellytyksia. Meilld on siis mahdollisuus vastata tulevaisuudessa, ei

vain kansalliseen, vaan myds kansainvaliseen kysyntaan.

Kiitos suomalaisten viljatuotteiden monipuolisuudesta kuuluu tietysti teille, hyvéat

leipomoteollisuuden edustajat. Te olette luoneet upeita ja innovatiivisia tuotteita! Toivotan



teille viela kertaalleen onnea ja menestysta seuraavatkin 110 vuotta suomalaisen
leipomoteollisuuden ja leipakulttuurin edistgjind. Nailla sanoilla ja ajatuksilla tuon teille
valtiovallan lampimén tervehdyksen ja onnentoivotuksen 110-vuotisen toiminnan johdosta!
Hyvaa vuosikokousta ja kesapaivia!



